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AUXERROIS 2O21

Kenmerken

Oogstjaar: 2021

Alcohol: 10,5%

Aantal: 300 fl essen

Omschrijving 

Deze wijn is vergist op gebruikte Franse eiken 
vaten van 228l, enkel gebruik makend van 
natuurlijke gisten. Minimaal sulfi etgebruik en 
lage rendementen geven deze wijn een zeer
complexe neus van mineraliteit, rijp fruit en een 
tikje rokerigheid van de opvoeding op het hout.  
De lichtheid van dit wijnjaar, gecombineerd met 
de korte (4 maanden) opvoeding op oude eiken 
vaten, resulteert in een elegante, delicate en 
complexe wijn.

Foodpairing: Combineer deze wijn met een 
gerecht met wat aardse en rokerige tonen, zoals
een pasta met eekhoorntjesbrood en pancetta 
of een vol au vent met kalfszwezeriken en
champignons.

Druif: 100 % pinot auxerrois

Onderstam: Couderc

Bodem: Zandleem met ondergrond van mariene
zandafzettingen met glauconiet en fossielen

Wijngaard: Mussenhoeve veld

Verouderingspotentieel: Nu tot eind 2025

PH: 3,62

TA: 4,1 gr/l (H₂SO4₄)

SO² (vrij): 16 mg/l

Vergisting: Natuurlijke gisting op Franse eik

Opvoeding: 4 maand op  oude 228l vaten  van 
Franse eik 

Technische data


